
WELCOME DRINK
01 taça de Ruinart por pessoa |01 glasss of Ruinart per person

AMUSE-BOUCHE
Vieira, infusão de coco e caviar Ossetra (1, 3, 4, 5, 8) 

Scallop, coconut infusion and Ossetra caviar

 •

ENTRADA | STARTER
Atum marinado, brioche e cremoso de foie gras (1, 4, 5, 6) 

Marinated tuna, brioche and foie gras cream

•

PRIMEIRO PRATO | FIRST COURSE
Black Cod, batata, salsa picante e hortelã (3, 6)

Black cod, potato, spicy parsley and mint

•

SEGUNDO PRATO | SECOND COURSE
Pato confitado, tempura de shissô e molho unagi (1, 3, 7)

Duck confit, shiso tempura and unagi sauce

•

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
Wagyu, pastinaca, pinhão, cavolo nero e a jus (1, 2, 4)

Wagyu, parsnip, pine nuts, cavolo nero and jus 

•

SOBREMESA | DESSERT
Torta de chocolate amargo, cacau e sorbet de maracujá (1, 2, 4, 5) 

Dark chocolate tart, cocoa and passion fruit sorbet

M E N U  D E G U S TA Ç Ã O M E N U  D E G U S TA Ç Ã O

WELCOME DRINK
01 taça de Ruinart por pessoa |01 glasss of  Ruinart per person

AMUSE-BOUCHE
•  Ostra e vieira ao molho mignonette (8)

Oyster and scallop, mignonette sauce

•

ENTRADA | STARTER
•  Atum Bluefin, ponzu de yuzu, mash de avocado, 

tempura de shisso e nori crocante (1, 3, 6)
 Bluefin tuna, yuzu ponzu sauce, mashed avocado

shisso tempura, crispy nori seaweed

•

PRIMEIRO PRATO | FIRST COURSE
•  Trilogia de Tagliollini, beurre blanc de limão kaffir, 

lagostim grelhado e ikura (1, 4, 5, 6, 7)
Tagliollini trilogy, kaffir lime beurre blanc,

grilled crayfish and salmon roe

•

SEGUNDO PRATO | SECOND COURSE
•  Ancho suíno, molho tailandês e tomate assado 

Pork ribeye, Thai sauce, roasted tomato

•

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE
•  Denver wagyu, mole negro, cebola assada (2)

Wagyu Denver, mole negro sauce, roasted red onion

•

SOBREMESA | DESSERT
• Morangos assados, namelaka de matcha, suspiro de 

gengibre, jus de morango com água de rosas (4, 5)  
Roasted strawberry, matcha namelaka, 

ginger merengue, strawberry and rose water jus
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P RO D U TO S  A L E R G Ê N I C O S  | F O O D  A L L E R G Y

(1) Cereais contendo glúten*  (2) Oleaginosas**  (3) Soja  
(4) Ovos  (5) Leite  (6) Peixe  (7) Crustáceos  (8) Moluscos

*Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.
**Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, 

macadâmia, nozes, pecãs, pistache e pinoli.
(1) Cereals containing gluten*  (2) Oilseeds**  (3) Soybean  
(4) Eggs  (5) Milk  (6) Fish  (7) Crustaceans  (8) Molluscs

*Present in wheat, rye, barley, oats and their hybridized strains.  
**Almonds, hazelnuts, cashew nuts, Brazil nuts, 
macadamia nuts, pecans, pistachios and pinoli.

   V   V   Vegano | Vegan     

A descrição do menu pode não conter
todos os ingredientes. Em caso de alergias ou restrições

alimentares, por gentileza informar nossa equipe. 
Menu description may not contain all the ingredients.

In case of  any food allergy, please inform our service team.
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BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS 
NON-ALCOHOLIC DRINKS

• Água com e sem gás, refrigerantes, 
02 tipos de sucos naturais, seleção de chás e cafés

Still and sparkling water, soft drinks, 
02 types of  natural juices, selection of  teas and coffees

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS 
NON-ALCOHOLIC DRINKS

• Água com e sem gás, refrigerantes, 
02 tipos de sucos naturais, seleção de chás e cafés

Still and sparkling water, soft drinks, 
02 types of  natural juices, selection of  teas and coffees

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS 
NON-ALCOHOLIC DRINKS

• Água com e sem gás, refrigerantes, 
02 tipos de sucos naturais, seleção de chás e cafés

Still and sparkling water, soft drinks, 
02 types of  natural juices, selection of  teas and coffees




