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• PRIMEIRO MOMENTO | FIRST COURSE  •

• SEGUNDO MOMENTO | SECOND COURSE  •

• PRIMEIRO MOMENTO | FIRST COURSE •

Carpaccio de vieira na concha com vinagrete da estação (8) 
Scallop carpaccio, seasonal vinaigrette

Toast de salmão gravlax, maionese de dill
e ovas de mujol (1, 4, 5, 6)

Gravlax salmon toast, dill mayo, fish roe 

Pastel de queijo fontina trufado (1, 3, 5)
Truffle fontina cheese fritters

Tempura de camarão com molho okonomiyaki e
mayo oriental| (1, 2, 3, 4, 7)

Shrimp tempura, okonomiyaki sauce, oriental mayo

Steak tartar com cebola crocante
e aioli de alho negro (1, 3, 4, 5)

Steak tartar, crispy onion and black garlic aioli

Seleção de queijos e frios, uva verde e figo fresco (5) 
Selection of cheeses and cold cuts, green grape and fresh figs 

• SEGUNDO MOMENTO | SECOND COURSE  •
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Carpaccio de vieira na concha com vinagrete da estação (8) 
Scallop carpaccio, seasonal vinaigrette

Toast de salmão gravlax, maionese de dill
e ovas de mujol (1, 4, 5, 6)

Gravlax salmon toast, dill mayo, fish roe 

Pastel de queijo fontina trufado (1, 3, 5)
Truffle fontina cheese fritters

Tempura de camarão com molho okonomiyaki e
mayo oriental (1, 2, 3, 4, 7)

Shrimp tempura, okonomiyaki sauce, oriental mayo

Steak tartar com cebola crocante
e aioli de alho negro (1, 3, 4, 5)

Steak tartar, crispy onion and black garlic aioli

Seleção de queijos e frios, uva verde e figo fresco (5) 
Selection of cheeses and cold cuts, green grape and fresh figs 

Bife chorizo, brócolis grelhado,
fricassé de cogumelos e jus de cebola (5)

Chorizo Steak, grilled broccoli, mushrooms fricassé, onion jus

ou | or

Robalo em crosta de brioche, aspargos, purê de cenoura, 
dashi de limão, cravo e avelã (1, 2, 5, 6)

Brioche crusted "Robalo", asparagus,
carrot purée, lemon dashi, cloves and hazelnut

ou | or

Pato confit, bok choy grelhado, purê e picles de abóbora, 
molho de tangerina e hibisco (5) 

Duck leg, grilled bok choy, purée and pickled pumpkin mandarin 
and hibiscus jus

Bife chorizo, brócolis grelhado,
fricassé de cogumelos e jus de cebola (5)

Chorizo Steak, grilled broccoli, mushrooms fricassé, onion jus

ou | or

Robalo em crosta de brioche, aspargos, purê de cenoura, 
dashi de cravo e avelã (1, 2, 5, 6)
Brioche crusted "Robalo", asparagus,

carrot purée, "cravo" dashi and hazelnut

ou | or

Pato confit, bok choy grelhado, purê e picles de abóbora, 
molho de tangerina e hibisco (5) 

Duck leg, grilled bok choy, purée and pickled pumpkin mandarin 
and hibiscus jus



• TERCEIRO MOMENTO | THIRD COURSE  •

P RO D U TO S  A L E R G Ê N I C O S  | F O O D  A L L E R G Y

(1) Cereais contendo glúten*  (2) Oleaginosas**  (3) Soja
(4) Ovos  (5) Leite  (6) Peixe  (7) Crustáceos  (8) Moluscos

*Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.
**Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, 

macadâmia, nozes, pecãs, pistache e pinoli.
(1) Cereals containing gluten*  (2) Oilseeds**  (3) Soybean
(4) Eggs  (5) Milk  (6) Fish  (7) Crustaceans  (8) Molluscs

*Present in wheat, rye, barley, oats and their hybridized strains.
**Almonds, hazelnuts, cashew nuts, Brazil nuts, 
macadamia nuts, pecans, pistachios and pinoli.

    V    V   Vegano | Vegan         Vegetariano  | Vegetarian

A descrição do menu pode não conter
todos os ingredientes. Em caso de alergias ou restrições

alimentares, por gentileza informar nossa equipe. 
Menu description may not contain all the ingredients.

In case of any food allergy, please inform our service team.
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    Tiramisù de Limoncello (1, 4, 5)
Creme de mascarpone e chocolate branco, cacau em pó, 

limoncello, frutas vermelhas e sorvete de café
White chocolate and mascarpone cream, cocoa powder, limoncello, 

red berries, and coffee ice cream

ou | or

Frutas laminadas 
Sliced fruits
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