Herzlich willkommen im Fritz & Felix!

Geniefsen Sie erstklassige kulinarische Kreationen aus nah und fern.

An unserem legendéren Charcoa Grill, kreiert Chef Farid Fazel einzigartige
Geschmacksvariationen. Taglich wechselnde Catch & Roast of the day werden von unserem
Service-Team erldutert. Die preisgekronte Weinkarte und extravagante Drinks aus der
urbanen Fritz & Felix-Bar runden Ihre kulinarische Reise perfekt ab.

VEGETARISCH

DOPPIO RAVIOLI
Spinat & Fontina Kase Fullung,
Truffel, Onsenei

BBQ SELLERIE V¥
Sifzkartoffel, Passionsfrucht,
Piemonteser Haselnuss

FISCH & FLEISCH

ADLERFISCH & PULPO
Calamaretti, schwarzer Venere Reis,
Monchsbart

WEISSER HEILBUTT
Lardo, junge Erbsen, Morcheln

DRY AGED KALBSRUCKEN &
PERIGORD TRUFFEL
Kalbsbackchen, Pastinake

SALZWIESENLAMM

gegrillter Riicken, Lammbauch-Agnolotti

mediterrane Jus mit Salzzitrone,
junges Gemuse, Parmesan

GURKENSALAT
Joghurt, Dill

GEMUSE VOM GRILL
Labneh, Rauchpaprika

ROSENKOHL
gerostet und Puree, Sudtiroler Speck

Hauptginge

CUTS VOM CHARCOA GRILL
KALBS SKIRT STEAK, 250 g 32€

RINDERFILET VOM ALBTALER RIND 49 €
Metzger Bernd Glasstetter, 200 g

DRY AGED ENTRECOTE
VOM BODENSEE RIND
Uber 21 Tage gereift, 300 g

DRY AGED COTE DE BOEUF
Metzger Bernd Glasstetter, 1kg
Uber 21 Tage gereift

STUBENKUKEN IM GANZEN

Butterfly, Salzzitronen-Gremolata

Beilagen

KARTOFFELPUREE
Nussbuttercrunch

FREGOLA SARDA

Baby-Spinat, Pinienkerne, Parmesan

CRISPY FRIES ¥




