
Chassagne-Montrachet 1er cru Les Fairendes, Clément Colin-Morey 2024
LÉGUMES

Cuits et crus à la truffe blanche.

Corton-Charlemagne, PYCM 2018
TOURTEAU ET COQUILLAGES

Salade amère,
Coulis de cresson.

Barbaresco Crichet Pajé, Luca Roagna 2008
VELOUTÉ DE POULE FAISANE

Tartuffon et ravioles au parmesan,
Châtaigne grillée.

Montrachet, PYCM 2023
SAINT-PIERRE AU CHASSAGNE-MONTRACHET

Chou de Pontoise au caviar maturé.

Barolo Pira Riserva, Luca Roagna 2006
CÔTE DE VEAU

Rôtie, légumes et champignons des bois en cocotte lutée,
Jus à la cazette.

Barolo Chinato, Luca Roagna
AGRUMES

En déclinaison,
Rafraîchis aux herbes.

950€
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