
Celebrate with Friends

SOBRE PRODUTOS ALERGÊNICOS | FOOD ALLERGY 

(1) Cereais contendo glúten* (2) Oleaginosas** (3) Soja (4) Ovos (5) Leite (6) Peixe (7) Crustáceos (8) Moluscos 

*Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

**Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, macadâmia, nozes, pecãs, pistache e pinoli. 

(1) Cereals containing gluten* (2) Oilseeds** (3) Soybean (4) Eggs (5) Milk (6) Fish (7) Crustaceans (8) Molluscs

*Present in wheat, rye, barley, oats and their hybridized strains.

**Almonds, hazelnuts, cashew nuts, Brazil nuts, macadamia nuts, pecans, pistachios and pinoli. 

V Vegano | Vegan Vegetariano | Vegetarian

MENSAGEM DE ALERTA | ALERT MESSAGE 

Informamos que não possuímos uma cozinha específica para manipulação de alimentos 

livres de alergênicos, portanto, nossos pratos podem conter traços dessas substâncias. 

Caso possua algum tipo de restrição alimentar, favor informar ao garçom antes de realizar seu pedido. 

Alergênicos declarados com base na RDC 26/2015 ANVISA. 

Please be advised that we do not have a specific kitchen for handling allergen-free foods,  therefore, 

so our dishes may contain traces of these substances. 

If you have any type of food restriction, please inform the waiter before placing your order. 

Allergens declared based on RDC 26/2015 ANVISA. 



ALMOÇO | LUNCH

CAESAR DO PALÁCIO (4, 5, 6)
Alface romana, frango orgânico, radicchio,

crocante de tapioca, parmesão e gema curada
Romaine Jettuce, organic chicken, radicchio, tapioca crisp, 

Parmesan and cured egg yolk 

ou | or

SALADA DE BURRATA (2, 5)
Burrata, abóbora assada, castanha-do-pará,

pesto de agrião e vinagrete de mel de mandaçaia
Burrata, roasted kabocha squash, Brazil nuts, watercress 

pesto and native mandaçaia honey vinaigrette

ou | or

CARPACCIO DE FILÉ MIGNON (1, 4, 5, 6)
Molho tonnato, maxixe em conserva,

alcaparras baby, Grana Padano e beldroegas 
Beef carpa ceio with tonnato sauce, pick/ed maxixe,

baby capers, Grana Padano and purslane

SOBREMESAS | DESSERTS

FRUTAS DA ESTAÇÃO

Com sorbet de cajá
Fresh fruits, cajá sorbet

PARFAIT DE COCO (1, 2, 4, 5)

Coulis de maracujá, castanha do Pará 

caramelizada, sorvete de cumaru

Coconut parfait, passion fruit coulis, caramelized

Brazil nuts, tonka bean ice cream

HAPPY HOUR SPA

CHARCUTERIE

Queijos e frios embutidos

Cheese and cold cuts



COQUETÉIS | COCKTAILS

Negroni

Aperol Spritz

Gin tônica

Old fashioned

Fitzgerald

Caipirinha

NÃO ALCOÓLICOS | NON ALCOHOLIC

Água mineral com e sem gás 

Still and sparkling mineral water

Refrigerantes | Sodas

Suco verde, laranja ou melancia

Fresh juice at your choice:

detox, orange or watermelon
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