
CEIA DE NATAL CEIA DE NATAL CEIA DE NATAL 

AMUSE-BOUCHE 
 

Bombom de chocolate amargo, 
foie gras e avelã (2, 5)

Dark chocolate, foie gras and hazelnut 

1º TEMPO  
 

Crudo de Vieira, vinagrete de maçã verde e jalapeño, 
sorvete de azeite (2, 5, 8)

Scallop crudo, green apple and jalapeño 
vinaigrette, olive oil sorbet

2º TEMPO  
 

Ovo perfeito, trufa negra, creme de Parmigiano 
Reggiano 24 meses, fondue de tomate e crocante de 

ervas (1, 4, 5)
Perfect egg, black truffle, 24-month Parmigiano Reggiano cream, 

tomato fondue and herb crisp

3º TEMPO  
 

Black cod, vôngole, Champagne e jus de frango (5, 6, 8)
Black cod, clams, Champagne and chicken jus 

4º TEMPO  
 

Magret de pato com especiarias, roulade de abobrinha 
e jus de tangerina (5)

Spiced duck magret, zucchini roulade and tangerine jus 

5º TEMPO  
 

Wagyu e cenouras assadas com especiarias, 
purê de cogumelos (5)

Wagyu beef  and spiced roasted carrots, mushroom purée 

6º TEMPO  
 

Bolo de cacau, mousse de cumaru, 
gel de jabuticaba e gastric de balsâmico (1, 2, 4, 5)

Cocoa cake, tonka bean mousse, 
jaboticaba gel and balsamic gatric
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AMUSE-BOUCHE 

 
Bombom de chocolate amargo, foie gras e avelã (2, 5)

N.V “Taittinger Brut Réserve” - Reims - França

1º TEMPO  
 

Atum bluefin, shitake marinado, ikurá e salicórnia (1, 3, 6)
N.V “Niida Shizenshu Junmai” - Fukushima - Japão

2º TEMPO  
 

Vieira grelhada, creme de avelã e yuzu, couve-flor tostada, 
praliné de pistache (2, 4, 8) 

2022 “Vigneau-Chevreau Silex Séc AOC” 
Vale do Loire - França

3º TEMPO  
 

Black cod, hollandaise de limão kaffir, bok choy,
limão caviar (3, 4, 5, 6)

2021 “Mad Moser MM5 Dry Furmint” Lenz Moser - Tokaji

4º TEMPO  
 

Codorna glaceada, castanha portuguesa, 
jus ao cranberry e trufa fresca (2, 5)

2019 “Graf” - Muster - Styria - Áustria

5º TEMPO  
 

Magret de pato com especiarias, purê de cará e agrião, 
cogumelo cardoncello e alho negro (5)
2018 “Francis Lechauve”  - Volnay AOC

Borgonha - França

6º TEMPO  
 

Bolo de cacau, mousse de cumaru, gel de jabuticaba
gastric de balsâmico (2, 4, 5)

N.V “Grahams 20 anos old Tawny” - Portugal

HARMONIZAÇÃO •  R$1420
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P R O D U T O S  A L E R G Ê N I C O S 

(1) Cereais contendo glúten*  (2) Oleaginosas**  (3) Soja  
(4) Ovos  (5) Leite  (6) Peixe  (7) Crustáceos  (8) Moluscos

*Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.
**Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, 

macadâmia, nozes, pecãs, pistache e pinoli.

          V    V   Vegano          Vegetariano 

A descrição do menu pode não conter
todos os ingredientes. Em caso de alergias ou restrições

alimentares, por gentileza informar nossa equipe. 
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