






























PAT[O 
DO PALÁCIO 

No Palácio Tangará utilizamos em nossos menus e preparações, 95% de insumos e ingredientes nacionais, sazonais e sustentáveis. Pesca 

sustentável: nossos pescados seguem o Título de Registro sujeito aos termos da Lei nº 17.373 de 26.05.2021 

At Palácio Tangará, we use 95% of Brazilian products local and seasonal and sustainable ingredients in our menus and preparations. Sustainable fishing: our fish fol/ow 

the Registration Title subject to the terms oflaw No. 17.373 of 26.05.2021 

SOBRE PRO DUTOS ALERGÊNI COS FOOD ALLERGY 

PSV • Pode ser vegano I Can be vegan � Vegetariano I Vegetarian í:-@ Vegano I Vegan 

(1) Cereais contendo glúten* (2) Oleaginosas** (3) Soja (4) Ovos (5) Leite (6) Peixe (7) Crustáceos (8) Moluscos
*Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

**Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, macadâmia, nozes, pecãs, pistache e pinoli.
(1) Cereais containing gluten* (2) Oilseeds** (3) Soybean (4) Eggs (5) Milk (6) Fish (7) Crustaceans (8) Molluscs

*Present in wheat, rye, barley, oats and their hybridized strains.

**Almonds, hazelnuts, cashew nuts, horse nuts, macadamia nuts, pecans, pistachios and pinoli. 

ME NSAGEM DE ALERTA I ALERT MESSAGE

I nformamos que não possuímos uma cozinha específica para manipulação de alimentos livres de alergênicos, portanto, 
nossos pratos podem conter traços dessas substâncias. Caso possua algum tipo de restrição alimentar, favor informar 

ao garçom antes de realizar seu pedido. Alergênicos declarados com base na RDC 26/2015 ANVISA. 
Please be advised that we do not have a specific kitchen for handling allergen-free foods, so our dishes may contain traces of 

these substances. lf you have any type of food restriction, please inform the waiter before placing your order. Allergens 

declared based on RDC 26/2015 ANVJSA. 
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